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PROGRAMMA SVOLTO DI LINGUA E CIVILTA’ FRANCESE
CLASSE: 5D - SETTORE PASTICCERIA

Docente: Prof.ssa MUCCIACITO GIUSEPPINA
Libro di testo : “ LE francais de la patisserie” (A. De Carlo; Ed. Hoepli)

Module 1: La patisserie industielle

- La diffusion de la patisserie industrielle

- La production en ligne continues de viennoiseries
- La patisserie artisanale

- Les croissants

- La baguette

Module 2 : La chimie des aliments

- La méthode HACCP

- L’hygiéne des aliments

- Les risques sanitaires en patisserie
- La pastorisation

- La congelation

- Les additifs

- Les agents levants

- Les macarons

Module 3 : De I’école au monde du travaille
- Le droit du travaille

-Curriculum vitae

-La demande de lettre d’emploi

Module 4 : Decouvrez la France

- Paris

- La Provence

- La Champagne

- L'Alsace
- La Normandie
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